Durello Metodo Classico Et. Viola - Fongaro
Prosecco Extra Dry - Bele Casel

Prosecco Cuvee Di Boj Docg - Valdo
Chiaretto Rosé Brut - Costadoro

Verde Piona Bianco Frizzante - Albino Piona
Ca’ Del Bosco Prestige

Alma Gran Cuvee - Bellavista

L

Lugana Doc - Co‘ De Fer

Lugana Doc Capotesta - Cascina Maddalena
Lugana Santa Cristina - Zenato

Lugana Superiore - Ca’ Lojera
Gewurztraminer - Albino Armani

Pinot Bianco - Terlano

Custoza Superiore "amedeo” - Cavalchina
Soave Monte Carbonare - Suavia

Capitel Foscarino - Anselmi

Soave “Calvarino” - Pieropan

Chiaretto - Costadoro (Bardolino)

Rosato Monte Della Guardia - Ca’ Lojera (Lugana)
Bardolino Classico Superiore - Costadoro
Valpolicella Classico Ca Fiui - Corte Sant’alda
Valpolicella Classico Superiore- Zenato
Ripassa - Zenato

Ripasso Campi Magri - Corte Sant’alda
Amarone - Zenato

Pinot Nero - Terlano

Lagrein - Alfio Nicolodi

Sagrantino Di Montefalco - Adanti
Montepulciano D’abruzzo “Cocciapazza”

Torre Dei Beati

Vini Naturali Da Agricoltura Biodinamica

Bianco Masieri- Angiolino Maule

Nzc‘l'ﬁ ﬁia Cacc’e Mmitt Di Lucera- Petrilli
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Hell 0,33 - Mastromatto

Bionda Artigianale Veronese € 5,00
Dunkelbock 0,33 - Mastromatto

Rossa Artigianale Veronese € 5,00
Ipa O,33 - Mastromatto € 5,00
Ichnusa 0,33 € 3,50
Moretti Baffo D’oro 0,33 € 3,50
Corona 0,33 € 3,50

Le consegne sono garantite

a Peschiera del Garda e comuni limitrofi

L’OSTERIA
via F. Cavallotti, 7
37019 Peschiera del Garda VR
045 7550545

L’OSTERIA IN STRADA

via Dante, 2
37019 Peschiera del Garda VR
045 7550455

Prenotazioni per consegne a domicilio

WhatsApp 392 1414686

L’OSTERIA
i Shada
I migliori

hamburger del lago
a casa Tua!

Tel. 045 7550455

L’Osteria

cucina tipica e pizza

«un menu speciale
dedicato a Voi

Tel. 045 7550545

Prenota al numero
WhatsApp 392 1414686




CUCINA

BACCALA CON POLENTA
LUCCIO CON POLENTA
STRACOTTO D’ASINO CON POLENTA

PASTA E FAGIOLI
TRIPPE ALLA PARMIGIANA

POLPETTINE DELL’OSTERIA

{ LE POLPETTINE DI CARNE CON
FOCACCINA RUSTICA

' LE POLPETTINE DI PESCE DEL GIORNO €

LE PIZZE
PER LE NOSTRE PIZZE UTILIZZIAMO SOLO
FARINE NATURALI MACINATE A PIETRA

LA MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella, basilico
LA NAPOLETANA €
Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano
LA SICILIANA €
Pomodoro, mozzarella, capperi di Pantelleria,
olive taggiasche, salamino, origano
LA PROSCIUTTO E FUNGHI € 8
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi
IL CALZONE € 8
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi
LA CAPRICCIOSA € 85
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive
LA BUFALINA € 8
Mozzarella di bufala, pomodoro fresco, basilico
LA QUATTRO FORMAGGI € 8
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, ricotta, grana

# LA CRUDO DI PARMA E ASIAGO DOP 9
Pomodoro, mozzarella, crudo di Parma, Asiago DOP
LA PARMIGIANA €
Pomodoro, mozzarella, melanzane, grana
LA RADICCHIO E MONTE VERONESE

Mozzarella, radicchio, scaglie di Monte Veronese

€ 5.5
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AGLI ORTAGGI €

Pomodoro, mozzarella, verdure fresche di stagione grigliate

LA CIME DI RAPA E PROVOLA € 8

Mozzarella, cime di rapa, pomodori secchi, provola affumicata

LA GORGONZOLA E SPECK DE ‘NA ‘OLTA € 8.5

Mozzarella, gorgonzola, speck de 'na ‘olta

LA TRE SIGNORI € 9

Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana

LA FRESCA € 9

Pomodoro, mozzarella, crudo, pomodorini, rucola
LA RADICCHIO TARDIVO,
ZUCCA E GORGONZOLA DOP €

Mozzarella, radicchio tardivo, zucca e gorgonzola DOP

LA BRESAOLA TARTUFATA € 85

Crema di porcini tartufata, mozzarella, bresaola, grana a scaglie

L’OSTERIA € 85

Mozzarella, radicchio, stracchino, porcini, rucola, grana

LA DIAVOLA € 7

Pomodoro, mozzarella, salamino piccante

LA SAPORITA € 8

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, peperoni, cipolla

LA CIME DIRAPA E ALICI € 85

Pomodoro, mozzarella, puntarelle romane, alici di Cetara, stracciatella

LA TONNO E CIPOLLA DI TROPEA € 75

Pomodoro, mozzarella, cipolla, tonno

LA DELICATA € 85

Pomodoro, mozzarella, carpaccio di pesce spada, philadelphia, rucola

LA SALMONE E ROBIOLA € 9

Mozzarella, salmone affumicato, robiola, zucchine

LE FOCACCE AL TEGAMINO

Impasto a lunga lievitazione
servito nello stesso tegame utilizzato per la cottura
ideale da condividere come antipasto o da gustare soli

LA BUFALA E CRUDO DI PARMA € 10

Mozzarella di bufala, pomodorini, straciatella di bufala, Crudo di Parma

LA CICORIA, PECORINO DOP ESPECK € 10

Mozzarella, cicoria, Pecorino DOP e speck

DESSERT

LA TORTA DIMELE E CANNELLA
LA CROSTATA con Marmellata di Mela Cotogna
LA MOUSSE Caffé, Nutella e granella di nocciole

8.5

8.5

SFIZ1

FRITTO MISTO DILAGO
CERVELLA FRITTE con salsa alle erbe
VERDURE FRITTE

ARROSTICINI DI AGNELLO
TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI
MOZZARELLA IN CARROZZA CON
ALICI EPOMODORO SECCO
PATATE FRITTE CON LA BUCCIA
PATATE FRITTE DOLCI
BRUSCHETTE, BURRO E ALICI DI CETARAE€
PATATINE AL PEPE NERO E CIPOLLA

BURGERS

SCOTT BURGER 220GR

Taleggio, guanciale, pomodoro secco, cipolla impanata, lattuga

CHEESE BURGER 220 GR

Cheddar, guanciale, uova, cavolo cappuccio e salsa BBQ

TARTARE BURGER 200GR €

Burrata affumicata, rucola, senape forte

OCTOPUS BURGER

Polpo fritto, cicoria, Nduja e Stracciatella

FISH SALMON BURGER

Primosale, alici, rucola, miele e pomodoro

SALMON TARTARE

Robiola al wasabi, menta, cipolla e burratina

SPECIAL BURGERS

DOUBLE CHEESEBURGER

Cheddar, uovo, guanciale, cavolo cappuccio,
salsa BBQ, smashed onion patty

TRIPLE SCOTT BURGER €
‘OTaleggio, guanciale, pomodoro secco, cipolla impanata, lattuga

@ PANINI

MORTADELLA, pistacchio, caciotta al pepe e pere €
SOPPRESSA VENETA, stracchino e cipolle borretane€
PORCHETTA ARROSTO, burrata, mostarda di mele cotogne €
PASTRAMI DI SPALLA, senape, cheddar, cetrioli €
IL VERDE: cicoria, caciotta alla spirulina,

nocciole caramellate e pomodoro secco €

CRUDO DI NORCIA, stracciatella e composta di fragole €

€ 4

€ 9

€ 9



